Lundi

REPAS

Salade de tomates % ﬂ%

Poulet roti

Frites

Laitage

Fruit de saison

GOUTER

Appellation d’origine protégée
Indication géographique protégée
Produit issu de ’agriculture biologique [
Haute valeur environnementale

Mardi

REPAS

Salade de crudités

Laitage

Fruit de saison

PIQUE NIOUE
Chips / Pain Club

(salade - jambon - emmental)
Compote a boire

GOUTER

MENU

Mercredi

Pates Pt
L C AB

| o B -
Fromage rapé
[V 1

Fruit de saison

PIQUE NIQUE
Chips / Sandwich

(salade - jambon - emmental)
Fruit de saison

GOUTER

Produit de la mer durable
Viandes francaises

Label rouge

Certification environnementale niveau 2

Semaine 32 - du 3 aoiit - au 7 aoiit - 2026

Jeudi Vendredi
REPAS
Salade de N oA REPAS
T
~~~~~~~~~~~~~~ Salade verte
Chipolatas || = s
(UE ounon UE) Fish burger
- v Patatoes
ala creme e B e
Semoule “ﬁ\}j Laitage
Laitage Fruit de saison
Fruit de saison PIQUE NIQUE
Chips / Pin bagnat
PIOQUE NIQUE Fruit de saison
Chips / Bagel X
(poulet - crudités) GOUTER
Fruit de saison
GOUTER
( Euf de france 1\
{\{‘;@‘ Aide UE a destination de ’école %¥&
e Fait maison ]
LR Produits locaux &

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due & un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



MENU

Semaine 33 - du 10 aoiit - au 14 aoiit - 2026

Lundi Mardi

Salade de $ &

Merguez Salade de

REPAS

(UE ounon UE) Salade de féculents

o

o

Fruit de saison

Fruit de saison

GOUTER
GOUTER

Appellation d’origine protégée
Indication géographique protégée
Produit issu de agriculture biologique
Haute valeur environnementale

Mercredi Jeudi Vendredi
REPAS
Salade de ® 4 REPAS REPAS
e & Bara salades Bar a salades
jimbonsd syl PR e
Gratind’aubergines _& || Self au choix Self au choix
Riz Y T e B Ay
Laitage Laitage
o Fruit de saison Fruit de saison
Fruit de saison i N
GOUTER GOUTER
GOUTER
Produit de la mer durable ﬁ Euf de france &
Viandes francaises ‘/T-:;fi?‘ Aide UE a destination de I’école T¥€
Certification environnementale niveau 2 gy Fait maison A
Label rouge @ Produits locaux &

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



MENU
Semaine 34 - du 17 aolit - au 21 aolit - 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
REPAS REPAS REPAS REPAS
Bar a salades 3 Bar d salades Bar a salades
~~~~~~~~~~~~~~ Bar a salades Y i "
Self au cPf(iDi ~~~~~~~~~ SOIEh choix Self au cll(fi( ~~~~~~~~~ Self au CTT ~~~~~~~~~ j
laitage vt Loitagoin s Fioge S I F E R M E
Fruit de saison N T Fruit de saison Fruit de saison
Fruit de saison
3 GOUTER GOUTER
GOUTER Ll
Appellation d’origine protégée

Produit de la mer durable &

[N
yo<,
Z, Euf de france
. e 71N
Viandes francaises \¢

Indication géographique protégée

Produit issu de ’agriculture biologique [

(=) Aide UE & destination de I’école F&
Certification environnementale niveau 2 e Fait maison L&
Haute valeur environnementale Label rouge TR Produits locaux &

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



