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MENU

Semaine 40 - du 28 septembre - au 02 octobre

Lundi

Concombre
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Raisin

Appellation d’origine protégée
Indication géographique protégée
Produit issu de ’agriculture biologique
Haute valeur environnementale
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Vendredi

Salade verte
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Couscous
végétarien
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Fromage a
la coupe
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Mardi Mercredi Jeudi
~ Saladede
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tomates A Taboulé
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Boulettes de Feililletéau | - cai
A Calamarsala
beeuf 7 fromage .
romaine
A saucecurty || ammmmmnn
Moussaka
Ebly
~~~~~~~~~~~?~~ Laitage S
@ Fromagea g P Fromagea
" lacoupe ¥ . 7 = lacoupe
(Vache, brebis, chévre) Patisserie (Vache, brebis, chéure)
ou Fruit de saison
@ Produit de la mer durable Euf de france
® Viandes francaises (=)
Certification environnementale niveau 2 Fait maison
Label rouge @> Produits locaux /4

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due & un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



