MENUS

- Semaine n° 06 du 2 au 6 Février 2026 -

Crépe au sucre

Fruit de saison

Fruit de Saison

Fruit Saison

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
g dcie Salade de Ri A Rosette Taboulé AB | Carotte Ripé
AR e de Riz ‘= Soh AR | pée
Gratin d bl
4E | Semoule Haricot Vert [ Q (RS Salsifis Ebly
RESTAURATION SCOLAIRE / R i Pomme de Terre
ECOLE DE LA NATURE L
i Colin a la
Boulette D'A Il Chipolat & )
kb b " Kienss Sauté de Dinde Lo Provenale ™
Laitage Laitage E[-i Laitage Laitage E]:-] Laitage

Fruit de Saison

EDN PIQUE-NIQUE

ACCUEIL JEUNE

GOUTER EDN

PETIT DEJEUNER

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniere minute due a un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux. lls sont

validés par une diététicienne. Numéro ADELI 84 95 00 350




MENUS

- Semaine n° O7 du 9 au 13 Février 2026 -
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Falge de Salade verte Salade de Riz

Salade Verte

Salade de pates

Vermicelles

Purée Patate

Gratin de
Choux ~Fleur [

E['i Carotte Persillée E]j Potimarron 2.
RESTAURATION SCOLAIRE / . e
ECOLE DE LA NATURE Tartiflette
Oeuf Béchamel Sauté de Veau Colin a la
Jambon &)
Provencale =
B Laitage
E]:-i Laitage Laitage Fruit de Saison & I Laitage
. . . . Py, , Compote . .
Fruit de Saison Fruit de saison Patisserie Fruit de Saison
EDN PIQUE-NIQUE
ACCUEIL JEUNE
Biscuit
Fruit

GOUTER EDN

Pain / Beurre

Pain / Beurre

Pain / Beurre

PETIT DEJEUNER

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Confiture / Céréale
Lait Nesquik

validés par une diététicienne. Numéro ADELI 84 95 00 350

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniere minute due a un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux. lls sont




MENUS

- Semaine n° 8 du 16 au 20 Février 2026 - Vacances

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

RESTAURATION SCOLAIRE /
ECOLE DE LA NATURE

Péaté de volaille

Lasagne

EL] Laitage

Fruit de saison

Salade Verte

Petit Pois/ Pomme de Terre

Omelette

Gauffre

Fruit de saison

Veloutée de
EE courgettes

E]:'i Pites

Fromage Réapé

Fruit de Saison

e

Carbonara

Lentilles

en salade

Purée de

Butternut
57
Daube x'r‘:’
Laitage

Fruit Saison

Salade de

= Pomme de Terre

EE Haricot Vert

Calamar a la
Romaine

Laitage

Fruit de Saison

EDN PIQUE-NIQUE

ACCUEIL JEUNE

Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Confiture / Céréale

Lait Nesquik

Confiture / Céréale

Lait Nesquik

Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Beignet
GOUTER EDN D
Fruit
Pain / Beurre Pain / Beurre Pain / Beurre Pain / Beurre Pain / Beurre
PETIT DEJEUNER

Confiture / Céréale

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniere minute due a un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux. lls sont
validés par une diététicienne. Numéro ADELI 84 95 00 350

Lait Nesquik




MENUS

- Semaine n° 09 du 23 au 27 Février 2026 - Vacances

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

RESTAURATION SCOLAIRE /
ECOLE DE LA NATURE

Jambon Blanc

Gratin Poireaux
Riz au Beurre E]j
Laitage

Fruit de Saison

Salade verte
Oeuf dur

Gnocchi
sauce Tomate

FH  Fromage Ripé

Fruit de saison

Potage Courge

Frite
Steack Haché

Laitage

Fruit de Saison

Salade D'ébly

Jardiniere de léqumes
Escalope Viennoise

E['i Laitage

Fruit Saison

Salade Haricot Vert

Gratin Dauphinois
Colin Vapeur
Laitage

Fruit de Saison

EDN PIQUE-NIQUE

ACCUEIL JEUNE

GOUTER EDN

Pain / Confiture

PETIT DEJEUNER

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Pain / Beurre
Confiture / Céréale
Lait Nesquik

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniere minute due a un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux. Ils sont

validés par une diététicienne. Numéro ADELI 84 95 00 350




