Lundi

REPAS

Salade de concombre

Sautédedinde ¥>
sauce champignons
Riz a8

Fruit de saison

MIXE
Purée de carottes
Mixé de dinde
Laitage

GOUTER
Pain
Laitage

Appellation d’origine protégée
Indication géographique protégée
Produit issu de ’agriculture biologique [
Haute valeur environnementale

MENU

Semaine 28 du 6 juillet au 10 juillet 2026

A
=

Mardi

REPAS

Salade de crudités _é

Omelette de pommes de

terre
Haricots verts
persillés

Fruit de saison

MIXE
Purée d’haricots verts
Mixé de boeuf
Laitage

GOUTER
Biscuit
Laitage

Label rouge

Mercredi

REPAS

Salade de tomates

Fruit de saison

MIXE
Purée de courge
Mixé de porc
Laitage

GOUTER
Pain
Laitage

Produit de la mer durable
Viandes francaises
Certification environnementale niveau 2

Jeudi Vendredi
REPAS REPAS
Taboff ~~~~~~~~~~ Bl & |« Saladedepommes =
Saucisse de volaille de terre

Courgettesala

e Carottes rapées

e Rillettesdethon &

créme % —
Laitage S
Fruit de saison o Fruitdesaison
MIXE MIXE
Purée de courgettes i Pu.ree e cel'erl
Mixé de volaille * Mixédecolin
Laitage Y =
GOUTER GOUTER
Brioche * Biscuit
Laitage e
‘1,&»
(Euf de france F=
‘/T‘:i“i;‘ Aide UE a destination de ’école ¥F&
s | Fait maison 4
@; » Produits locaux &

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.

Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



Semaine 29 du 13 juillet au 17 juillet 2026

MENU

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
REPAS RErhoes s REPAS
_— e Saladedepates [ Salade de tomates

Salade de crudités &

- e Chipolata de dinde Colindla
Quiche au fromage )
, e Aubergines sauce provencale
Haricots verts E¥. A )
~~~~~~~~~~~~~~ - tomates R‘LZ
. @ Wl |0 e
o C}?i ~~~~~~~~~~ * lLaitage Laitage
V4 VJ Y J S N I N R PP PO PSS
Fruitd
F E R M E F E RI E PR P0G e Fruitdesaison Fruit de saison
i MIXE MIXE
Purée d’haricots verts ) .
W — e Purée de courgettes Purée de carottes
X
_ 4 . o Mixédedinde Mixeé de colin
Laitage 4B i o i .
e laitage Laitage
GOUTER " 1
N GOUTER GOUTER
Pain T -
e Biscuit Pain
Emmental
e Yaourt Camenbert

H
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Appellation d’origine protegee ® Euf de france =
r Aide UE a destination de I’école 1<
2

Fait maison

Produit de la mer durable

'

N
Y,

Indication géographique protégée

Viandes francaises

o
(i

Produit issu de ’agriculture biologique [ Certification environnementale niveau 2

Haute valeur environnementale

@ d

Label rouge Produits locaux

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



MENU

Semaine 30 du 20 juillet au 24 juillet 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
REPAS
e ———— REPAS REPAS REPAS REPAS
t
i fifﬂf f Tﬂrfage Salade de crudités & o Saladedepites & Salade de tomates Salade de riz
C ttesell AL || R R e | e, T
Z?gfa dis R 4 Pommes de terre sautées e Escalopeviennoise Cote de porc grillée Poisson pané
Seroule 3 s e S i G L
Loitage o ., Lo taitoge
- s Fruit de saison e Fruitdesaison Fruit de saison Fruit de saison
Fruit de saison
MIXE MIXE MIXE MIXE MIXE
y Purée de carottes e Purée de panais Purée de courge Purée d’haricots verts
Purée de courgettes [ - N - .
>, Mixé de veau o Mixédedinde Mixé de boeuf Mixé de colin
Mixé de jambon i \ 1 i
: Laitage e laitage Laitage AB| Laitage
Laitage
- GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
GOUTER
R Pain e Cake Biscuit Pain
Biscuit . . ’ ;
; Emmental e laitage Laitage Saint Morét
Laitage
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Appellation d’origine protégée Euf de france e
Aide UE & destination de ’école Ve
A

Fait maison

Produit de la mer durable

L

A
Ly

Indication géographique protégée

Viandes francaises (

(T

Produit issu de I'agriculture biologique [ Certification environnementale niveau 2 =
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Haute valeur environnementale

Label rouge Produits locaux

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



Lundi

REPAS

Poélée de légumes
Pommes de terre
vapeur

Fruit de saison

MIXE
Purée de petits pois
Mixé de poulet _
Laitage

GOUTER
Biscuit
Laitage

Appellation d’origine protégée
Indication géographique protégée
Produit issu de agriculture biologique [

Mardi

REPAS

Salade de crudités

Pates
Bolognaise
Fromage rapé

Fruit de saison

MIXE
Purée d’épinards
Mixé de boeuf
Laitage

GOUTER
Pain
Laitage

Haute valeur environnementale

T
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MENU

Mercredi

REPAS

Salade de riz

2 [N
Sauté de porc Ve
Salsifis

Fruit de saison

MIXE
Purée de panais
Mixé de jambon
Laitage

GOUTER

Brioche
Laitage

Produit de la mer durable

Viandes francaises

Label rouge

> O

Jeudi

REPAS

Salade de concombre

Roti de veau au jus
Lentilles

Fruit de saison

MIXE

Purée de carottes
Mixé de veau
Laitage

GOUTER
Biscuit
Laitage
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Semaine 31 du 27 juillet au 31 juillet 2026

YA\
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Z (Euf de france

Fait maison

Vendredi

REPAS

Salade de tomates

sauce citron N

Semoule

Fruit de saison

MIXE

Purée de courgettes
Mixé de colin

Laitage

GOUTER
Pain
Laitage

&,

) Aide UE a destination de ’école V&
Certification environnementale niveau 2 e
@ Produits locaux

@ oy

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.

Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



