MENU

Semaine 37 - du 7 septembre au 11 septembre 2026

Lundi Mardi
Salade de
crilin Salade verte
Saumon Pommes de
) A
Sauce citron = terre
campagnardes
~~~~~~~~~~~~~~ Laitage
~~~~~~~~~~~~~~ Fruit de saison
Fruit de saison
04/09/2026 07/09/2026
07/09/2026 10/09/2026

Appellation d’origine protégée
Indication géographique protégée
Produit issu de ’agriculture biologique
Haute valeur environnementale

Mercredi Jeudi
Salade de pois
Taboulé W P
( ) & chiches
Escalope Cote de porc 7
. . 2 Ty,
viennoise -4 marinée
alacréme
Laitage Laitage
Fruit de saison 1 A
Fruit de saison
08/09/2026 09/09/2026
11/09/2026 12/09/2026
@ Produit de la mer durable

Viandes francgaises

Vendredi

Maquereaux a la
tomate
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" Roti de porc

Flageolets

I A A A A i I I o

A A A A A A I ) A

Fruit de saison

09/09/2026
12/09/2026

s
&

‘/):“:;ﬁ/‘

Certification environnementale niveau 2 =3

Label rouge

[NIVEAU 2 (&

%

Samedi

A Ajoli

CEufs durs

Colin vapeur

Légumes

(Carottes - pommes de
terre - Haricots verts)

A A A A A I I I I ) A A

A A A A A I I I I A

Fruit de saison

10/09/2026
13/09/2026

(Euf de france

Dimanhe

Jambon cru

B e e e e e e

Alouette sans
téte

Tagliatelles /

vapeur

A A A A I I A ) A

AN A A A A A A A A A A

Patisserie

11/09/2026
14/09/2026

i,

Aide UE & destination de ’école %

Fait maison
Produits locaux

@ iy

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due & un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



