Lundi

Salade de

tomates 8 &

e e e e e e e e e e e

A A A A A A A A I ) A

Fruit de saison

31/07/2026
03/08/2026

MENU

Semaine 32 - du 3 aoiit - au 9 aoiit - 2026

Mardi

Céleri
rémoulade &

A I N N A ) A

Pouletréti \ o4
ommes de

Py
AR
terre AD

A A A A A A A A ) )

A A I A A ) A

Fruit de saison

03/08/2026
06/08/2026

Appellation d’origine protégée

Indication géographique protégée

Produit issu de agriculture biologique FJ

Haute valeur environnementale

Mercredi

A A A A I I N A A A A

A A A A I I I N A A ) A

Fruit de saison

04/08/2026
07/08/2026

Label rouge

Jeudi

Pates L”?{j
Bolognatse ;’5,1

(‘v

k1 omaage
U

A A A A At A ) A I o )

Fruit de saison

05/08/2026
08/08/2026

Produit de la mer durable
Viandes francaises
Certification environnementale niveau 2 =3

Vendredi

Saumonetted la

provengale &

»

vapeur

A A A A A N A A A )

Laitage

e e e e e e e e e e e )

Fruit de saison

05/08/2026
08/08/2026

Samedi

Salade de
lentilles &

A A A A N N

Chipolatas
(UE ounon UE)

A A A I A i i I A

A A A A A A I ) N

Fruit de saison

06/05/2026
09/08/2026

(Euf de france

Aide UE a destination de I’école

Fait maison
Produits locaux

Dimanhe

Salade vert
ala ciboulette

A A A A A A AN A A A A A A

Aubergines

farcies

e e e e e e e e e e e e

Laitage

A A A A A ) i A I A A )

Patisserie

07/08/2026
10/08/2026

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due & un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



MENU

Semaine 33 - du 10 aofit - au 16 aoiit - 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanhe
. Salade
Maquereau Aioli & " .
nicoise =
Saladede A, . BElgRee L wl || §
- Macédoine de ‘ 7T C g (e S ]
carottes [§ T B e~~~ concombres B3 || Paupiette de :
e légumes = ; Andouillette
7 I BV UNVVON ~nan dinde /
~~~~~~~~~~~~~~ 0, A e - P (UE ounon UE)
. persillées -& Jambon e (UE ounon UE) Haricots verts EH ||
Hachis R i = =2 alamoutarde
: Cufsala Gratin SHLce A\

- B Parmentier b 4 : i . & =
Semoule E béchamel d 8) | | cnampignon 8
~~~~~~~~~~~~~~ Laitage ) Vi L, T | sautées A

Laitage d Laitage Laitage Fromage
~~~~~~~~~~~~~~ Fruit de saison TR T TN o | Laitde
Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Iles flottantes 9
Fruit de saison Biscuits o=
Pdtisserie
07/08/2026 10/08/2026 11/08/2026 12/08/2026 12/08/2026 13/08/2026 14/08/2026
10/08/2026 13/08/2026 14/08/2026 15/08/2026 15/082026 16/08/2026 17/08/2026
Appellation d’origine protégée Produit de la mer durable B Euf de france
Indication géographique protégée Viandes francaises ‘/\fwf:/ﬁ‘ Aide UE a destination de I’école

Certification environnementale niveau 2 =3 Fait maison

Produit issu de agriculture biologique FJ e
Label rouge @

Haute valeur environnementale Produits locaux

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due & un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



Lundi

Rillette de

thon =

A A A A A A A A A A A A A

Cote de porc
(UE ounon UE)

Petits pois au
jus deviande

A A A A A A A A A A A

A A A A A A A A A A A

Fruit de saison

14/08/2026
17/08/2026

MENU

Semaine 34 - du 17 aoiit - au 23 aoflit - 2026

Mardi

Salade de
tomates &y

A A A N N ) A A

i

DA+, PPA
Pates @E}‘

A
Carbonara =

e e e e e e e e e e e

Fruit de saison

17/08/2026
20/08/2026

Appellation d’origine protégée

Indication géographique protégée

Produit issu de agriculture biologique

Haute valeur environnementale

Mercredi

Taboulé A

A A A A I I A A A A A

Roti de veau
(UE ounon UE)

=
Fr

A A A A I I A ) A A A A

A A A A I ) ) N A A A

Fruit de saison

18/08/2026
21/08/2026

Label rouge

Jeudi

Salade

Vendredi

Concombres/ & || Salade d’Ebly -&

Mais

A A A A Il A A ) I I )

Saucisses de

volaille
(UE ounon UE)

Lentilles

A A A A A A ) ) A e )

A A A A A A A ) I e ) A A

Fruit de saison

19/08/2026
22/08/2026

Produit de la mer durable
Viandes francaises

A A A A A A A A N A

MsC

Colin & sauce
champignons &
Poéléde _a

" =
légumes

A A A A I I A A )

AN A A A A A A A A A A A

Fruit de saison

19/08/2026
22/08/2026

Certification environnementale niveau 2 =3

Samedi

Salade de A

o

A A A A I ) A N

Pouletroti ¥

—

4

. P

A A A A A A A A A A A A A~

AN A A A A A AN A AN A A

Fruit de saison

20/08/2026
23/08/2026

(Euf de france

Aide UE a destination de I’école

Fait maison
Produits locaux

Dimanhe

Fromage de téte

A A A A A I A I A A A )

Caille rotie
(UE ounon UE)

2

A
sautées

Haricots verts Eﬂ]

persillés A~
=]

A A A A A I I N A A )

A A A ) I ) ) A ) )

Fruit de saison
Patisserie

21/08/2026
24/08/2026

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due & un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



Lundi

Salade d’Ebly &

Fruit de saison

21/08/2026
24/08/2026

MENU

Semaine 35 - du 24 aofit -

Mardi

Saladede &

e
LICOTS Vert

Escalope de
poulet Er

sauce b
Champignonst'

vapeur

A A A A I I I A A A A

Laitage

A A A A A A A A A A A A

Fruit de saison

24/08/2026
27/08/2026

Appellation d’origine protégée

Indication géographique protégée

Produit issu de I’agriculture biologique [

Haute valeur environnementale

=
S
o)
1‘\'
=)

Mercredi Jeudi
Taboulet
\ |
(Semoule ﬂ@‘ﬂ)
balddoiEite B | -~~~
~~~~~~~~~~~~~~ Chipolatas
Lasagne 5 27| | (VEounonUE)
~~~~~~~~~~~~~~ *a d
Laitage P latomate _a
J e L=
Fruit de saison Laitage
Fruit de saison
25/08/2026 26/08/2026
28/08/2026 29/08/2026
® Produit de la mer durable
® Viandes francaises

Label rouge

Certification environnementale niveau 2 =3

Vendredi

Rosette

. MsC
Colin sauce
champignons &
Poéléede A

P -
légumes

A A A A I N A A ) A

A A A A I I A A A ) )

Fruit de saison

26/08/2026
29/08/2026

au 30 aolt - 2026

Samedi

Saladede &

tomates &

N A A A A A I N A A

Quenellesala

i

béchamel

P 1= D |
Riz [}

D

e e e e e 2 2 e e 2

A A A A A N N A

Fruit de saison

27/08/2026
30/08/2026

(Euf de france

Aide UE a destination de I’école

Fait maison
Produits locaux

Dimanhe

Pistou -&
Saucisse de

Toulouse
(UE ounon UE)

A A A A i I A I o A A

A A A ) I N N A

Fruit de saison
Patisserie

28/08/2026
31/08/2026

Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due & un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350



