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Semaine 28 du 6 juillet au 12 juillet 2026
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Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350
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Semaine 29 du 13 juillet au 19 juillet 2026
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Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.

Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350
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Semaine 30 du 20 juillet au 26 juillet 2026
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Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350
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Les menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute due 4 un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
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