
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanhe

Haricots verts 
en salade

~~~~~~~~~~~~~~
Brandade de

morue
~~~~~~~~~~~~~~

Laitage
~~~~~~~~~~~~~~
Fruit de saison

Salade de
tomates

~~~~~~~~~~~~~~
Jambon

Pâtes au 
beurre

Fromage râpé
~~~~~~~~~~~~~~
Fruit de saison

Salade de 
pâtes

~~~~~~~~~~~~~~
Poulet rôti

Ratatouille
~~~~~~~~~~~~~~

Laitage
~~~~~~~~~~~~~~
Fruit de saison

Salade verte
~~~~~~~~~~~~~~

Escalope de
poulet

Gratin de
pommes de terre
~~~~~~~~~~~~~~

Laitage
~~~~~~~~~~~~~~

Fruit de saison

Pâté de
campagne

~~~~~~~~~~~~~~
Colin sauce 

à l’aneth

Courgettes 
à l’ail

Riz
~~~~~~~~~~~~~~

Laitage
~~~~~~~~~~~~~~
Fruit de saison

Taboulé
(Semoule)

~~~~~~~~~~~~~~
Omelette

Petits pois
~~~~~~~~~~~~~~

Laitage
~~~~~~~~~~~~~~
Fruit de saison

Feuilleté de
poisson

~~~~~~~~~~~~~~
Caillette à la
provençale

Poêlée de
légumes

~~~~~~~~~~~~~~
Laitage

~~~~~~~~~~~~~~
Pâtisserie

28/07/2026
31/08/2026

31/08/2026
03/09/2026

01/09/2026
04/09/2026

02/09/2026
05/09/2026

02/09/2026
05/09/2026

03/09/2026
06/09/2026

04/09/2026
07/09/2026

Appellation d’origine protégée
Indication géographique protégée
Produit issu de l’agriculture biologique
Haute valeur environnementale

Semaine 36 – du 31 août au 4 septembre 2026
MENU

Les menus sont proposés sous réserve de modification de dernière minute due à un impondérable et sont soumis aux contraintes de production des agriculteurs locaux.
Ils sont validés par une diététicienne - numéro ADELI 84 95 00 350

Produit de la mer durable
Viandes françaises
Certification environnementale niveau 2
Label rouge

Œuf de france
Aide UE à destination de l’école 
Fait maison
Produits locaux


